
Dictionnaires historiques de cuisine et des aliments 

 

-AULAGNIER : Dictionnaire des substances alimentaires indigènes et exotiques, et 
de leurs propriétés. 1830 

-AULAGNIER : Dictionnaire des aliments et des boissons en usage dans les divers 
climats et chez tous les peuples. 1859 

-BALTAZAR : Le dictionnaire de la bonne cuisine. 1881 

-BOREL : Nouveau dictionnaire de cuisine, d’office et de pâtisserie. 1825 

-BURNET : Dictionnaire de cuisine et d’économie ménagère. 1856 

-BRIAND : Dictionnaire des aliments, vins et liqueurs, leurs qualités, leurs effets. 
1750 

-COUSIN : Néo physiologie du goût, ou dictionnaire général de la cuisine française 
ancienne et moderne. 1839. 1853 

-Dictionnaire portatif de cuisine, d’office et de distillation. 1767 

-DUMAS : Grand dictionnaire de cuisine. 1875 

-DUMAS : Petit dictionnaire de cuisine. 1882 

-FAVRE : Dictionnaire universel de cuisine et d’hygiène alimentaire. 1885 

-FAVRE : Dictionnaire universel de cuisine pratique. 1894 

-GARDETON : Dictionnaire des aliments, précédé d’une hygiène des tempéraments. 
1826. 1850 

-GARLIN : Le cuisinier moderne ou les secrets de l’art culinaire. Suivi d’un 
dictionnaire complet des termes culinaires. 1887 

-GAUBERT : Hygiène de la digestion, suivie d’un nouveau dictionnaire des aliments. 
1845 

-GILLIERS : Le cannaméliste français 

-LAROUSSE gastronomique : 1ère édition de 1938 

-MASSIALOT : Le cuisinier royal et bourgeois (2ème partie). 1691 

-MIGNIEN : Dictionnaire des vins et spiritueux. 1858 

-PERIGORD : Dictionnaire de cuisine française, anglaise et flamande. 1837 

-ROBERT : La grande cuisine simplifiée, art de la cuisine nouvelle. Précédé d’un 
dictionnaire du cuisinier. 1845 

 


