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La 104 édition du guide rouge compte 45 nouveaux étoilés en 2013 contre 69 en 2012.

Des promus qui démontrent la vitalité de la cuisine hexagonale.

Michelin 2013 : “La gastronomie francaise

se porte bien”

! Michael Ellis, directeur des

guides Michelin : “Cuisinez
pour votre clientéle, pas pour
Michelin.”

. ‘édition 2013
‘ 95”“ du guide
il I““‘I Michelin compte

L ‘'l 8768 établissements.
Parmi eux, 6 % de
nouvelles adresses.
Iy a aussi les
525 ‘sortants), “pour
cause de fermeture
ou parce qu’ils ne
correspondent plus aux
attentes de la clientéle’.
Coté restauration,
4282 établissements
constituent la sélection,
dont 45 nouveaux
étoilés qui démontrent la vitalité de la gastronomie
francaise. “La gastronomie se porte bien en France, malgré
un climat économique pas tres porteur. Elle se porte bien
en France mais aussi a l'étranger, assure le directeur des
guides Michelin, Michael Ellis. Mais ce qui est le plus
encourageant, cest cette génération de jeunes chefs qui
privilégient les produits locaux, qui réalisent une cuisine
authentique, de terroir, jeune et moderne. Ils ont une
liberté technique et gastronomique et ils arrivent a remplir
leur salle. La clientéle est la.” Un phénomene d’autant plus
encourageant que le patron des guides Michelin I'a repéré
partout en France.
“Votre objectif numéro un, cest de remplir votre restaurant
et de créer une entreprise florissante @ long terme, en
livrant une offre correspondant aux attentes des clients.
Cuisinez pour votre clientele, pas pour Michelin. On a des
capteurs dans toute la France, donc on va entendre parler
de vous et on va venir vous voir”, déclare Michael Ellis qui
souligne la participation active des clients : “Nos lecteurs
nous écrivent. Ils sont ravis de nous faire décoworir des
restaurants. Nous recevons chaque année entre 35 000 et
40 000 lettres ou e-mails.” Des courriers qui servent de
barometre, d’indication, de suggestion. =
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L'Hétellerie Restauration « % mai 2013 N° 3340
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France

8 768 établissements :

-4 461 hétels

- 4 282 restaurants,
dont 596 étoilés et

632 Bib Gourmand

« 1 nouveau 3 étoiles :

La Vague d'or,

Guide Michelin France 2013

Résidence de la
pinéde a Saint-Tropez

(83)

* 5 nouveaux 2 étoiles
* 39 nouveaux 1 étoile
*» 98 nouveaux Bib

Gourmand

ETOILES DANS LE MONDE EN 2013

GUIDE 2013 | PAYS OU REGION 1* 2% 3* | TOTAL
FRANCE 487 82 27 596
(+ MONACO, ANDORRE)

KYOTO OSAKA 213 52 12 277
KOBE NARA
TOKYO YOKOHAMA 215 58 15 288
KAMAKURA
ALLEMAGNE 209 36 10 255
ITALIE 261 39 7 307
ESPAGNE & PORTUGAL | 123 17 7 147
NEW YORK 52 7 7 66
GRANDE-BRETAGNE 138 20 4 162
& IRLANDE
HONG KONG MACAU 46 17 5 68
BELGIQUE & 104 17 3 124
LUXEMBOURG
PAYS-BAS 81 18 2 101
SUISSE 80 18 2 100
SAN FRANCISCO 34 6 2 42
CHICAGO 16 2 1 19
SUEDE 1 2 0 13
AUTRICHE 7 2 0 9
DANEMARK 1 2 0 13
FINLANDE 4 1 0 5
NORVEGE 2 1 0 3
GRECE 4 1 0 5
HONGRIE 2 0 0 2
REPUBLIQUE TCHEQUE 2 0 0 2
POLOGNE 1 0 0 1
TOTAL 2103 | 398 |104 |2605




